
Artemisio

&HUWLĆFDWLRQ��Terre Siciliane

)DUPLQJ��Organic

*UDSHV��Cabernet Franc

3ODQWLQJ�<HDU� 2004

7\SH�RI�VRLO��Volcanic

$OWLWXGH�RI�FXOWLYDWLRQ��750 meters a.s.l.

([SRVXUH��East-West

7UDLQLQJ�PHWKRG��Guyot

:LQHPDNLQJ��Spontaneous fermentation at a 

controlled temperature

$JLQJ��Oak barrels: 16 months minimum

bottles: 12 months minimum

$OFRKRO�JUDGLQJ��13.5 % Vol. (depends on the 

year)

TASTING NOTES
Color: Light ruby red

Bouquet: The red fruit that characterizes 
LW��DQG�WKH�UH¿QHG��XQGHUVWDWHG�KHUEDO�VFHQW��

emphasize the elegance, typical feature 
of this vine

Taste: Elegant tannins, full-bodied with a 
YHU\�ORQJ�¿QLVK�DQG�ZHOO�EDODQFHG�ÀDYRU

Suggested serving temperature: 14°C

&HUWLĆFD]LRQH��I.G.P. Terre Siciliane

$JULFROWXUD��Biologica�
8YH��Cabernet Franc

$QQR�GL�LPSLDQWR��2004

7LSR�GL�WHUUHQR��Vulcanico

$OWLWXGLQH�GL�FROWLYD]LRQH��750 metri s.l.m.

(VSRVL]LRQH��Est-Ovest (Contrada Rampante)

)RUPD�GL�DOOHYDPHQWR��Guyot

9LQLĆFD]LRQH��Fermentazione spontanea a 

temperatura controllata

$IĆQDPHQWR��Legno barrique e botti in 

rovere per minimo 16 mesi, bottiglia per 

almeno 12 mesi

*UDGD]LRQH�DOFROLFD��13,5% Vol. (dipende 

dall’annata)

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore: Rosso rubino chiaro
Profumi Olfatto: La frutta rossa 
che lo contraddistingue e il profumo 
HUEDFHR�UḊQDWR�H�QRQ�WURSSR�LQYDGHQWH��
sottolineano la sua eleganza, caratteristica 
tipica di questo vitigno
Palato Gusto: Tannino elegante, dal gusto 
SLHQR�FRQ�XQ�¿QDOH�PROWR�OXQJR�HG�XQD�QRWD�
di sapidità ben equilibrata
Temperatura di servizio suggerita: 14°

Notes


