
in Amphora Bianco

Certification: Etna D.O.C.
Farming: Organic

Grape variety: Carricante 
Planting Year: 2004

Type of soil: Volcanic
Altitude: 750 meters above sea level

Exposure: East-West (Contrada Rampante)
Pruning: Spurred cordon

Winemaking: White fermentation
Aging: Ceramic amphora 6/8 months and 

minumum 6 months bottle aging
Alcohol grading: 13 % Vol. (depends on the 

year)

TASTING NOTES
Color: Straw yellow with greenish 

reflections
Bouquet: Typical herbal scent of 

the grape, enriched with floral hints                                         
and pleasant finish

Taste: Vivid acidity, slender sip 
distinctly fresh and saline with great                                          
drinkability. Characterized by great 
dynamism and excellent long finish

Suggested serving temperature:
10/12 C°

Certificazione: Etna D.O.C.
Agricoltura: Biologica
Uve: Carricante
Anno di impianto: 2004
Tipo di terreno: Vulcanico
Altitudine di coltivazione: 750 metri s.l.m. 
Esposizione: Est-Ovest (Contrada Rampante)
Forma di allevamento: Cordone speronato 
Vinificazione: Fermentazione in bianco
Affinamento: Anfora ceramica 6/8 mesi, 
bottiglia per almeno 6 mesi
Gradazione alcolica: 13% Vol. (dipende  
dall’annata)

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore: Giallo paglierino con riflessi 
verdolini
Profumi Olfatto: Nota erbacea tipica del 
vitigno arricchita da sentori floreali, finale 
gradevole 
Palato Gusto: Viva acidità, sorso snello 
spiccatamente salino, fresco, di grande 
bevibilità. Si caratterizza per la dinamicità e 
l’ottimo allungo
Temperatura di servizio suggerita: 
10°/12 C°

Notes


